
Ingrédients 

- quatre vipères
- quatre crapauds pustuleux
- quatre poils de Barbe-Bleue                   
- quatre rats
- quatre souris
- quatre cruches d’eau croupie                  
- quatre clous
- du beurre 

Préparation 

Verser dans un chaudron les vipères, les 
crapauds pustuleux, les poils de Barbe- 
Bleue,les rats, les souris, les cruches 
d’eau croupie, les clous et le beurre. 

Faire chauffer sur le feu pendant 4 
heures en touillant bien et en prononçant 
la formule « Touille, touille, ratatouille ! ».

Servir bien chaud. 

Ustensiles 

- chaudron
- une cuillère pour touiller 

Temps de cuisson 

4 heures 



Recette de parfum créé par Grenouille

Ingrédients :

- la moitié d’une petite cuillère d’une crotte de chat
- quelques gouttes de vinaigre
- du sel fin
- une miette de fromage ancienne grosse comme un ongle de pouce
- raclure sentant le poisson à prélever sur le couvercle d’une caque de sardines
- de l’oeuf pourri
- de l’ammoniaque
- de la muscade
- de la corne râpée
- de la couenne de porc brûlée et finement émiettée
- forte dose de civette
- de l’alcool 
- de la menthe poivrée
- de la lavande
- de la térébenthine
- du citron vert
- de l’eucalyptus
- une pointe de vinaigre

Ustensiles :
- 2 bouteilles
- 2 flacons

Préparation :

Mélanger dans une bouteille la crotte de chat avec le vinaigre et le sel fin.

Mélanger le fromage, la raclure sentant le poisson, l’oeuf pourri, l’ammoniaque, la 
muscade, la corne râpée, la couenne de porc, la civette. 

Arroser le tout d’alcool.

Laisser reposer.

Filtrer ce mélange dans une seconde bouteille.

Mettre sur cette base la menthe, la lavande, la térébenthine, le citron vert et l’eucalyptus.

Arroser encore avec de l’alcool et une pointe de vinaigre.

Répartir ce mélange en deux flacons et les boucher.


