
125g de farine 

Gâteau aux pommes de Tatie Rosette 

125g de beurre demi-sel 

125g de sucre 
3 oeufs 

3 pommes 
levure 1 sachet de levure 

 Faire fondre le beurre. 

 Mélanger le beurre fondu et le 

sucre avec un fouet. 

 Ajouter les oeufs et mélanger. 

 Ajouter la farine et la levure. 

 Mettre les pommes coupées 

en petits morceaux. 

 Verser dans un moule beurré 

et faire cuire à 180°C pendant 40 

minutes. 


